
お
品
書
き

う
な
ぎ
川
は
ら

押
熊
店



川
は
ら
のこ

だ
わ
り

うなぎ
厳選された良質で安全な国内産活鰻のみを使用して
おります。産地は主に宮崎県・鹿児島県産です。
店舗に立場を有しており、輸送で疲れた鰻を立場で
ゆっくり寝かせ、鰻本来の一番良い状態にして店内
でさばいております。

焼き
当店では、蒸さずに強力な火力の備長炭で焼き上げ
る「地焼き鰻」をご提供しております。炭火で旨み
を凝縮し、外はパリッと香ばしく、中はふわっとし
た食感で、余分な脂を落とすことによって脂っぽさ
がないのが特徴です。

たれ
川はら秘伝のたれは、創業者が全国のうなぎ店を食
べ歩き、試行錯誤しながら独自の配合で炊き上げた
自家製のたれです。このたれに、焼きたての鰻の脂
が溶け込み、旨みが絡み合うことによって鰻の味を
最大限に引き出すたれが生まれます。

米
創業地である地元奈良県産のひのひかりを使用して
おります。粒がそろい、光沢があり、適度な歯応え
と粘り、豊かで深い甘みが特徴です。また、冷めて
も美味しさが変わらないひのひかりは、お弁当にも
適しております。



平
日
お
昼
　
限
定
ラ
ン
チ

２
０
０
０
円

ま
ぶ
し
丼

鰻
２
切
　
ご
飯
２
７
０
ｇ
　

吸
い
物
　
漬
物
　
茶
碗
蒸
し

だ
し
巻
き
Ａ
セ
ッ
ト

鰻
２
切
　
ご
飯
２
７
０
ｇ
　
だ
し
巻
き
　
吸
い
物
　
漬
物

だ
し
巻
き
Ｂ
セ
ッ
ト

鰻
３
切
　
ご
飯
２
７
０
ｇ
　
だ
し
巻
き
　
吸
い
物
　
漬
物

２
８
０
０
円

肝吸い　＋100円

ご飯大盛り　＋100円

２
２
０
０
円

ド
リ
ン
ク
セ
ッ
ト

各
２
０
０
円

バ
ヤ
リ
ー
ス
オ
レ
ン
ジ
・
ウ
ー
ロ
ン
茶

コ
ー
ラ
・
三
ツ
矢
サ
イ
ダ
ー

カ
ル
ピ
ス
・
コ
ー
ヒ
ー
（
冷
・
温
）

※
日
・
祝
日
・
夜
の
部
は
お
こ
な
っ
て
お
り
ま
せ
ん
。

　
平
日
昼
の
部
の
み
の
ご
提
供
と
な
り
ま
す
。

※表示価格はすべて税込です



御
膳

ご飯大盛り　＋100円 薬味（ねぎ・わさび）50円

お
重
に
盛
り
付
け
た
鰻
と
、
う
ま
き
・
う
ざ
く
・
デ
ザ
ー
ト

が
セ
ッ
ト
に
な
っ
た
お
得
な
御
膳
で
す
。

川
は
ら
御
膳
　
特
重

６
５
０
０
円

鰻
６
切
　
ご
飯
３
０
０
ｇ
　
肝
吸
　
漬
物
　
一
品

う
ま
き
　
う
ざ
く
　
デ
ザ
ー
ト
ア
イ
ス
（
ミ
ル
ク
・
抹
茶
・
ゆ
ず
）

川
は
ら
御
膳
　
松

５
０
０
０
円

鰻
４
切
　
ご
飯
２
５
０
ｇ
　
肝
吸
　
漬
物
　
一
品

う
ま
き
　
う
ざ
く
　
デ
ザ
ー
ト
ア
イ
ス
（
ミ
ル
ク
・
抹
茶
・
ゆ
ず
）

※表示価格はすべて税込です



う
な
重

職
人
が
炭
火
で
手
焼
き
し
た
鰻
を
、

贅
沢
に
お
重
に
盛
り
付
け
た
お
料
理
で
す
。

特
製
う
な
重

５
０
０
０
円

鰻
６
切
　
ご
飯
３
０
０
ｇ
　
肝
吸
　
漬
物
　
一
品

う
な
重

４
２
０
０
円

鰻
５
切
　
ご
飯
３
０
０
ｇ
　
肝
吸
　
漬
物
　
一
品

ご飯大盛り　＋100円

薬味（ねぎ・わさび）50円

丼

松
う
な
ぎ
丼

３
５
０
０
円

鰻
４
切
　
ご
飯
２
７
０
ｇ
　
肝
吸
　
漬
物

竹
う
な
ぎ
丼

鰻
３
切
　
ご
飯
２
７
０
ｇ
　
肝
吸
　
漬
物

２
７
０
０
円

梅
う
な
ぎ
丼

１
９
０
０
円

鰻
２
切
　
ご
飯
２
５
０
ｇ
　
肝
吸
　
漬
物

ヘ
ル
シ
ー
丼

１
９
５
０
円

鰻
２
切
　
ご
飯
２
２
０
ｇ
　
肝
吸
　
漬
物
　
ミ
ニ
サ
ラ
ダ

お
子
様
丼

１
５
０
０
円

細
か
く
刻
ん
だ
鰻
と
刻
み
海
苔
の
丼

※表示価格はすべて税込です



櫃
ま
ぶ
し

１
杯
目
は
そ
の
ま
ま
、
２
杯
目
は
薬
味
で
、
３
杯
目
は
だ
し
茶
漬
け
で
と
、

３
度
違
う
お
味
が
楽
し
め
る
お
料
理
で
す
。

ひ
つ
ま
ぶ
し

４
４
０
０
円

鰻
１
尾
　
ご
飯
３
２
０
ｇ
　
肝
吸
　
漬
物
　
薬
味

ひ
つ
ま
ぶ
し
小

２
８
５
０
円

鰻
３
切
分
　
ご
飯
２
４
０
ｇ
　
吸
い
物
　
漬
物
　
薬
味

肝吸い　＋100円

ご飯大盛り　＋100円

桶
ま
ぶ
し

※表示価格はすべて税込です

ご
家
族
様
に
、
グ
ル
ー
プ
様
に
・
・
・
大
変
お
得
な
メ
ニ
ュ
ー
で
す
。

お
子
様
で
も
食
べ
や
す
い
錦
糸
卵
、
大
人
で
も
楽
し
め
る
薬
味
や
出
汁
付
き

他
メ
ニ
ュ
ー
に
は
な
い
も
の
が
多
数
ご
ざ
い
ま
す
の
で

詳
し
く
は
ス
タ
ッ
フ
に
お
聞
き
く
だ
さ
い
。

桶
ま
ぶ
し
（
約
４
人
前
分
）

鰻
２
尾
入
り
（
１
０
切
分
）

８
８
０
０
円

鰻
２
・
５
尾
入
り
（
１
３
切
分
）

１
１
２
０
０
円

鰻
３
尾
入
り
（
１
５
切
分
）

１
２
８
０
０
円

お
吸
い
物
は
人
数
分
ご
用
意
致
し

ま
す
。

鰻
　
ご
飯
１
．
２
㎏
　
錦
糸
卵

吸
い
物
　
薬
味
　
出
汁
　

ご
飯
大
盛
り
　
１
０
０
円

肝
吸
に
変
更
　
１
０
０
円

ミ
ニ
う
ど
ん
に
変
更
　
２
５
０
円



定
食

鰻
と
ご
飯
が
別
盛
り
の
お
料
理
で
す
。
ご
飯
の
お
か
わ
り
は
無
料
で
す
。

長
焼
定
食

４
２
０
０
円

鰻
１
尾
　
ご
飯
　
肝
吸
　
漬
物

蒲
焼
定
食

２
７
０
０
円

鰻
３
切
　
ご
飯
　
肝
吸
　
漬
物

白
焼
は
鰻
本
来
の
旨
み
を
ご
堪
能
頂
け
ま
す

わ
さ
び
・
柚
子
胡
椒
ど
ち
ら
か
お
選
び
く
だ
さ
い
。

白
焼
定
食

４
２
０
０
円

鰻
１
尾
　
ご
飯
　
肝
吸
　
漬
物
　
薬
味
（
わ
さ
び
か
柚
子
胡
椒
）

半
身
定
食

２
７
０
０
円

鰻
３
切
　
ご
飯
　
肝
吸
　
漬
物
　
薬
味
（
わ
さ
び
か
柚
子
胡
椒
）

大
和
牛

奈
良
が
誇
る
大
和
牛
（
や
ま
と
う
し
）
を
炭
火
で
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

鰻
と
炭
火
焼
き
サ
ー
ロ
イ
ン
重

鰻
２
切
　
サ
ー
ロ
イ
ン
８
０
ｇ
　
ご
飯
３
０
０
ｇ

肝
吸
　
漬
物
　
ミ
ニ
サ
ラ
ダ

５
２
０
０
円

炭
火
焼
き
サ
ー
ロ
イ
ン
重

サ
ー
ロ
イ
ン
１
２
０
ｇ
　
ご
飯
３
０
０
ｇ

吸
い
物
　
漬
物
　
ミ
ニ
サ
ラ
ダ

３
７
０
０
円

※表示価格はすべて税込です



一
品

肝
焼
き
（
タ
レ
・
塩
）

１
０
０
０
円

鰻
７
尾
分
の
肝
を
使
用
。
数
量
限
定
商
品

う
な
ぎ
の
湯
引
き

１
８
０
０
円

皮
を
剥
い
だ
鰻
を
湯
引
き
。
ぽ
ん
酢
で
ど
う
ぞ

馬
刺
し

１
８
０
０
円

上
赤
身
を
本
場
熊
本
か
ら
直
送
。
癖
の
な
い
赤
身
肉

ひ
も
ポ
ン

鰻
の
胃
袋
と
腸
の
部
分
を
茹
で
た
も
の
。
ぽ
ん
酢
で
味
付
け
５
０
０
円

骨
せ
ん
べ
い

４
５
０
円

鰻
の
骨
を
油
で
揚
げ
て
、
塩
で
味
付
け

枝
豆
４
５
０
円

サ
ラ
ダ
５
０
０
円

ご
飯
２
０
０
円

肝
吸
い

３
０
０
円 漬
物

２
０
０
円

※表示価格はすべて税込です

あ
ま
ご
の
塩
焼
き

７
０
０
円

入
荷
次
第
の
限
定
商
品



甘
味

わ
ら
び
餅
（
冷
・
温
）
１
２
０
０
円

希
少
な
「
吉
野
本
蕨
粉
」
と
「
吉
野
本
葛
粉
」
を
贅
沢
に
使
用
し
、

ご
注
文
を
頂
い
て
か
ら
練
り
上
げ
る
当
店
自
慢
の
わ
ら
び
餅
で
す
。

く
ず
餅
（
冷
・
温
）

１
０
０
０
円

「
吉
野
本
葛
粉
」
の
み
を
使
用
し
て
練
り
上
げ
た
く
ず
餅
で
す
。

温
か
い
わ
ら
び
餅
・
く
ず
餅
お
す
す
め
で
す
。

く
ず
き
り

１
０
０
０
円

「
吉
野
本
葛
粉
」
の
み
を
使
用
。

葛
粉
を
水
で
溶
か
し
、
型
に
入
れ
て
か
ら
加
熱
し
、
板
状
に
固
め

た
も
の
を
細
長
く
切
っ
た
麺
状
の
和
菓
子
で
す
。

つ
る
っ
と
し
た
食
感
を
自
家
製
黒
蜜
で
お
召
し
上
が
り
下
さ
い
。

※
餅
・
く
ず
き
り
共
に
お
時
間
少
々
頂
戴
致
し
ま
す
。

　
早
め
の
ご
注
文
お
願
い
致
し
ま
す
。

ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム

（
バ
ニ
ラ
・
抹
茶
）

ゆ
ず
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト

各
４
０
０
円

※表示価格はすべて税込です



お
土
産

お
持
ち
帰
り

長
焼
・
白
焼

各
３
９
０
０
円

蒲
焼
・
白
焼
半
身

各
２
４
０
０
円

フ
ァ
ミ
リ
ー
弁
当

７
０
０
０
円

（
鰻
１
尾
）

（
鰻
３
切
分
相
当
）

（
鰻
８
切
分
相
当
）

特
製
う
な
重
弁
当

５
０
０
０
円

う
な
重
弁
当

４
２
０
０
円

松
弁
当

３
５
０
０
円

竹
弁
当

２
７
０
０
円

鰻
の
棒
寿
司

４
３
０
０
円

（
鰻
６
切
）

（
鰻
５
切
）

（
鰻
４
切
）

（
鰻
３
切
）（

鰻
１
尾
使
用
）

鰻
の
お
に
ぎ
り
（
４
個
入
）

１
０
０
０
円

う
な
ぎ
の
た
れ

４
０
０
円

肝
焼
き
（
た
れ
・
塩
）

１
０
０
０
円

骨
せ
ん
べ
い

４
５
０
円

わ
ら
び
餅

１
２
０
０
円

く
ず
餅

１
０
０
０
円

十
一
月
～
四
月
の
期
間
限
定

う
巻
き

１
０
５
０
円

だ
し
巻
き

５
５
０
円

だ
し
巻
き
一
本
巻

１
０
０
０
円

※表示価格はすべて税込です



地
方
発
送

大
切
な
方
に
感
謝
の
気
持
ち
を
伝
え
る
贈
り
物
に

素
材
に
こ
だ
わ
っ
た
炭
火
焼
き
鰻
は
い
か
が
で
す
か

独
自
の
瞬
間
冷
凍
・
真
空
パ
ッ
ク
に
よ
り
、

新
鮮
な
美
味
し
さ
を
包
み
込
み
、
香
ば
し
く

ふ
ん
わ
り
柔
ら
か
な
食
感
を
ご
家
庭
で
味
わ
っ
て

頂
く
こ
と
に
こ
だ
わ
り
ま
し
た
。

真
空
冷
凍
な
の
で
食
べ
た
い
と
き
に

い
つ
で
も
食
べ
ら
れ
る
の
が
魅
力
で
す
。

ご
自
宅
用
に
も
ぜ
ひ
ど
う
ぞ
。

発送用　長焼（冷凍）

１尾　４０００円

発送用　白焼（冷凍）
１尾　４０００円

送
料
は
別
途
頂
戴
い
た
し
ま
す
。

熨
斗
が
必
要
な
場
合
は
お
申
し
付
け
く
だ
さ
い
。

商
品
は
ご
注
文
を
お
受
け
し
て
か
ら
製
造
し
ま
す
の
で

到
着
ま
で
に
３
～
４
日
頂
き
ま
す
。

※表示価格はすべて税込です



お
飲
み
物

ビ
ー
ル

サ
ッ
ポ
ロ
エ
ビ
ス

生
ビ
ー
ル
中６

０
０
円

生
ビ
ー
ル
小４

５
０
円

キ
リ
ン
ラ
ガ
ー

中
瓶

６
５
０
円

ア
サ
ヒ
ス
ー
パ
ー
ド
ラ
イ

中
瓶

６
５
０
円

サ
ッ
ポ
ロ
プ
レ
ミ
ア
ム

ノ
ン
ア
ル
コ
ー
ル

小
瓶

４
０
０
円

ハ
イ
ボ
ー
ル

サ
ン
ト
リ
ー

角
ハ
イ
ボ
ー
ル

６
０
０
円

レ
モ
ン
５
０
円

焼
酎

麦
　
い
い
ち
こ

５
０
０
円

芋
　
黒
霧
島５

０
０
円

芋
　
赤
霧
島７

０
０
円

※表示価格はすべて税込です



お
飲
み
物

日
本
酒

大
倉
本
家
　
金
鼓

１
合

６
５
０
円

春
鹿
純
米
超
辛
口

１
合

８
０
０
円

冷
酒

春
鹿
純
米
吟
醸

３
０
０
㎖

８
５
０
円

果
実
酒

梅
乃
宿
の
梅
酒

５
０
０
円

梅
乃
宿
酒
造

あ
ら
ご
し
梅
酒

６
５
０
円

ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク

・
ウ
ー
ロ
ン
茶

・
バ
ヤ
リ
ー
ス

　
オ
レ
ン
ジ

・
コ
ー
ラ

・
三
ツ
矢
サ
イ
ダ
ー

・
カ
ル
ピ
ス

各
３
０
０
円

平
日
の
み

コ
ー
ヒ
ー

（
冷
・
温
）

３
０
０
円

※表示価格はすべて税込です


